
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Filet de Sandre – Sauce Riesling – Fleuron – Nouille ou Riz 
Saumon fumé maison avec ses accompagnements 
Assiette Nordique avec salade 
(Saumon fumé, Petite verrine de cocktail crevettes, Caviar d’Aubergine sur Toast, Crevette 
Bouquet) 
Assiette baltique sans salade : 
(Terrine de Poisson, Emulsion à la Courgette, Saumon fumé, Flétan fumé) 
Fraîcheur au soja, crevettes, pamplemousse, avocat, champignons 
Cocktail de Crevettes Roses au Pamplemousse sur sa chiffonnade de Salade 
Mêlée 
Darne de Saumon, sa Salade de Petits Légumes, sa Sauce Cardinale 
Filet de Saumon au Coulis d’Ecrevisses 
Saumon en Bellevue, sa Tomate Farcie, Œuf Mimosa et Sauce Cocktail 
Foie Gras de Canard Maison, sa fine Gelée au Tokay Pinot Gris d’Alsace 
Duo de Lotte au Foie Gras Maison et Saint Jacques poêlée sur émincé de 
Poireaux 
Timbale de Riz safrané 
Filet de Sole - Sauce Homardine - Pomme Nature - Brunoise de Légumes 
Filet de Rouget sur lit de Fenouil - Sauce à l’aneth - Timbale de Riz sauvage 
Salade Gourmande au Saumon Fumé, Magret de Canard et Copeaux de 
Foie Gras 
Salade de Saison au Filet de Rouget poêlé et ses Goujonnettes de Sole 
Foie Gras de Canard Maison sur son Lit de Pain d’Epices et sa Gelée au 
Gewurztraminer 
Pavé de Saumon à l’unilatérale, sur son Etuvée de poireaux au Klevener 
d’Heiligenstein 
Duo de Saumon Mariné aux Agrumes et Saumon Fumé au Feu de Bois 
Dos Sandre poêlé sur peau à l’unilatéral sur sa mousseline de Céleri 

  
 

 


